Spasclods

VORSPEISEN

Carpaccio vom rinderfilet in nativem olivendl, frisch geriebener parmesankése,

zitrone, baguette

Salat aus schwarzen linsen beluga mit wachteleiern, gegrillte kirschtomaten

mit pancetta, balsamico-essig

Schnecken im kriauterbad

SUPPEN

Rindfleischsuppe mit leberknédeln und gemiise
Knoblauchsuppe Troyer

Nach tagesangebot

ZUM BIER ODER WEIN

300 ¢ Eine variation von franzésischem und tschechischem
kiisesorten mit obst

KINDERSPEISEN

Hiihnerbrust natiirlich, pommes frites, ketchup

Schnitzel aus hithnerbrust, kartoffelpiiree

SALATE

Fillierter hithnerbrust steak, gemtisesalat mit parmesan

Gegrillter lachs mit roten zwiebeln, verschiedenen arten von blattsalaten
und schwarze linsen beluga

OHNE FLEISCH

Gebratener emmentaler kise, preiselbeeren, mandelsplitter
Hausgemachte tagliatelle aglio olio und peperoncino

Hausgemachte tagliatelle mit fichten-steinpilzen und frischer petersilie

Gegrillter ziegenkise mit gerdsteter roten bete und gemischtem blattsalat

TROVER

HOTEL * k k

279 CZK / 11,60€

149 CZK / 6,20 €

189 CZK /7,90 €

89 CZK /3,70 €

99 CZK / 4,10 €

459 CZK /19,10 €

169 CZK /7€

169 CZK /7€

349 CZK /14,50 €

399 CZK /16,60 €

199 CZK /8,30 €
219 CZK /9,10 €
269 CZK /11,20 €

299 CZK /12,50 €



AUS DEN FLUSSEN UND MEEREN

200 ¢ Norwegischer lachs gebacken mit rosmarin-kartoffelptiree
200 g Gegrilltes zander-filet in butter mit frischem thymian

200 g Steak vom norwegischen lachs in butter

200 g Gegrillte mediterrane-konigsgarnelen

200 ¢ Tintenfisch vom lavagrill mit blattsalatvariation

SPEZIALITATEN DES HOTELS TROYER

429 CZK /17,90 €
369 CZK /15,40 €
369 CZK /15,40 €
449 CZK /18,70 €

469 CZK /19,50 €

Walachische troyer-fleischtasche, schweinefilet, gefiillt mit sauerkraut und zwiebeln,

umwickelt mit hausgemachtem raucherspeck, frisch geriebener meerrettich
Rindersteak mit gegrillter paprika, mit englischem speck und chili-paprika
Tatar biftek Troyer mit toast

Filetiertes lamm-filet, provenzalische bohnen

STEAKS VOM LAVAGRILL

200 ¢ Rindfleisch-filet
200 ¢ Hiihnerbrust
200 ¢ Schweinefleisch-filet

250 ¢ Braten von der hochrippe /rib-eye-steak/ reifungszeit 3 monate,
ursprungsland argentinien

EMPFOHLEN FUR STEAKS

Griiner mischsalat mit einer mischung aus sprossen und trieben je nach saison
Grillgemiise in nativem olivendl mit frisch geriebenem parmesankése
Provenzalische bohnen umwickelt mit englischem speck

Pilz-creme mit sahne

Sof3e mit griinem pfeffer und sahne

Tatarsauce / mayonnaise / ketchup / teufelsauce

TROVER

HOTEL * k k

369 CZK /16,40 €
499 CZK /20,80 €
399 CZK /16,60 €

399 CZK /16,60 €

469 CZK /19,50 €
229 CZK /9,50 €

249 CZK /10,40 €

499 CZK /20,80 €

129 CZK / 5,40 €
149 CZK /6,20 €
79 CZK /3,30 €
79 CZK /3,30 €
79 CZK /3,30 €

29 CZK /1,20 €



BEILAGEN

Gebackenes baguette / butter, knoblauch, krauter /

Hausgemachte gebackene kartoffeln mit englischem speck und zwiebeln
Pommes frites

Pariser butter-kartoffeln

Kartoffel-piire mit butter

NACHSPEISEN

Homemade pfannkuchen mit waldfriichten auf vanillecreme, schlagsahne

Belgische schokoladen-kugel gefiillt mit fruchtsorbet,
gekront mit warmer vanillesauce

Frische desserts aus der vitrine

EIS UND SORBETS GEMASS

DEM TAGESANGEBOT

Preis pro 60 ml 69 CZK /2,90 €
Frisches obst und schlagsahne auf wunsch inklusive

49CZK/2€
89 CZK /3,70 €
79 CZK /3,30 €
69 CZK /2,90 €

89 CZK /3,70 €

169 CZK /7€

179 CZK /7,40 €

Wir bereiten alles fiir sie aus frischen zutaten zu. Die zubereitungszeit variiert je nach der besetzung
des restaurants und der komplexitit der zubereitung und kann somit 45-120 minuten dauern.

Wir bedanken uns bei ihnen fiir ihr verstandnis.
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